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Kokosová mouka
Model: LIO-221

Údaje o produktu

EAN

8586027590080

DOSTUPNOST

Dostupné (100)

TYP BALENÍ

Není vyplněno v produktu

VARIANTY

1000 g, 25 kg

Varianty

Wariant Opakowanie Masa / ilość EAN

1000 g 8586027590394

25 kg 8586027591445

Popis produktu

Kokosová mouka - profesionální produkt ve velkoobchodní nabídce B2B Liovela

Kokosová mouka je praktická B2B surovina pro profesionální sortimenty, výrobu, kavárny, pekárny a specializované
prodejny. Pomáhá vytvářet produkty s jasnou funkcí, čistou komunikací a prémiovým charakterem.

Produkt je vhodný pro receptury, maloobchodní balení i opakované velkoobchodní objednávky.

Proč si vybrat tento produkt?

Jasná identita suroviny: snadno pochopitelný produkt pro koncové zákazníky.

Profesionální využití: vhodné pro obchody, výrobce, kavárny a HoReCa.

Praktický formát: snadné dávkování a zapojení do receptur.

Široké použití: vhodné do sladkých, slaných nebo funkčních konceptů podle typu produktu.

Hodnota sortimentu: r...
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Složení

u - zero glutenu, skrobi i sztucznych dodatków. 5 Powodów, by wybrać Mąkę Kokosową LIOVELA CZYSTY SKŁAD: Skład to
100% odtłuszczonego i drobno zmielonego miąższu kokosa - bez wypełniaczy. IDEALNA DO DESERÓW: Dzięki naturalnej,
delikatnej słodyczy jest bazą do ciast, muffinek, naleśników i krakersów. WYSOKA ABSORPCJA: Ze względu na dużą
chłonność jest bardzo wydajna i ekonomiczna - należy jej używać mniej niż mąki pszennej. DIETY SPECJALNE:
Niezastąpiona w dietach bezglutenowych, Low Carb i Ketogenicznych. EKSTRA ŚWIEŻOŚĆ: Wysoka jakość mielenia i
hermetyczne opakowanie gwarantują zachowanie tropikalnego aromatu. Zdrowy Zagęstnik: Świetnie sprawdza się
jako naturalny, bezsmakowy zagęstnik do sosów, zup i budyniów.

Výživové hodnoty

Není vyplněno v produktu
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