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Mandľová múka
Model: LIO-219

Údaje o produkte

EAN

8586027590080

DOSTUPNOSŤ

Dostupné (100)

TYP BALENIA

Nie je vyplnené v produkte

VARIANTY

1000 g, 10 kg

Varianty

Wariant Opakowanie Masa / ilość EAN

1000 g 8586027590370

10 kg 8586027591421

Popis produktu

Mandľová múka - profesionálny produkt vo veľkoobchodnej ponuke B2B Liovela

Mandľová múka je praktická B2B surovina pre profesionálne sortimenty, výrobu, kaviarne, pekárne a špecializované
predajne. Pomáha vytvárať produkty s jasnou funkciou, čistou komunikáciou a prémiovým charakterom.

Produkt je vhodný na receptúry, maloobchodné balenie aj opakované veľkoobchodné objednávky.

Prečo si vybrať tento produkt?

Jasná identita suroviny: ľahko pochopiteľný produkt pre koncových zákazníkov.

Profesionálne využitie: vhodné pre obchody, výrobcov, kaviarne a HoReCa.

Praktický formát: jednoduché dávkovanie a zapojenie do receptúr.

Široké použitie: vhodné do sladkých, slaných alebo funkčných konceptov podľa typu produktu.

Ho...
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Zloženie

nikowy produkt - 100% migdałów, nic więcej. 5 Powodów, by wybrać Mąkę Migdałową LIOVELA CZYSTY SKŁAD: Skład to
*100% blanszowanych, drobno zmielonych migdałów** - bez skrobi, wypełniaczy i konserwantów. BEZGLUTENOWA BAZA:
Idealna dla osób z nietolerancją glutenu i dla każdego, kto poszukuje zdrowych alternatyw w pieczeniu. NIEZWYKŁA
TEKSTURA: Nadaje ciastom, makaronom i pieczywu wilgotną, delikatną i puszystą strukturę. DIETY SPECJALNE:
Niezastąpiona w dietach niskowęglowodanowych (Low Carb) i ketogenicznym, jako naturalne źródło tłuszczu. EKSTRA
ŚWIEŻOŚĆ: Wysoka jakość mielenia i hermetyczne opakowanie gwarantują zachowanie pełnego aromatu. Idealna do
Ciasteczek: Sprawdza się doskonale jako baza do lekkich, migdałowych ciasteczek, spodów do serników i makaroników.

Výživové hodnoty

Nie je vyplnené v produkte
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